Passa Natale con g’zig[iamania e lasciati t’zavo/ge’ze
dal meni sfizioso e specia[e che abbiamo preparato
per te!

Uin pranzo dai sapott sesistibili dove qua[ita ¢
creativita sono gli ingredienti principali. Piatti della
tadizione weinterpretati e modewnizzati dalle mani
saptent dello c/Le][, vt aspettano petr accompagnawt in

una guownata suggestwa e ’zi[assante a/a passaze con

c/zi VL e pia caio.



Mena Wata/izcb

Aperitivo di benvenuto

Crostino con Pate d’'oca e Burro Rose delle Cantine Giorgi

Antipasti
Carciofo ripieno con Panure Aromatizzata dal Timo
Totanetti ripieni su crema di pomodorini del Vesuvio scottati

Capesante Dotate con farina di mais

Primi Piatti
Gnocchi di Zucca al Moltasio aromatizzato al Tartufo

Paccheri al medaglione d’Astice

Secondi piatti
Involtino di Cernia in Salsa al Lime
Sorbetto al Mandarino

Medaglione di Filetto con Vellutata alla Senape

Dessert

Millefoglie con Crema Chantilly e Fragole

Prezzo 50,00€ bevande escluse




