Mena 4t San UValentine

gl & rég/[a/l/lania vi da il Benvenuta e Vi aa‘Fugura di passare una Serata

Indimenticabhile

Anti pasti

Flan di Salmone con Farcitura di Caprino e Salsa Verde
10,00 €

Magre di Anatra %ffum[cat‘a con €arcioﬂ' %L’f)o/af[ e Sedano Riccio
12,00 €

Fartarina di Gamberi Rossi di Mazzara e Avocado
15,00 €

Budino di Ricotta di gufa/a e Pesto di Olive %‘ggiasc/ze
10,00 €

/l/lc'//efog/ie di eom‘rofi/effo Marinato alle aArance con Puntarelle Coulis di Alici e
%rmaggio GFresco di €apra
14,00 €

§ouf)/e' di ﬂarmc'gc’ano ﬂ?eggc’ano e Pere con Purea di Bietole Rosse e Lamelle di %wfuf’o
Nero
12,00 €

%

L [CH



Primi Piatti

Cuori di Pasta alluovo farciti con Patate e Zenzero con Burro Salato e Tartuto Nero
14,00 €

Risctto allo €/zampagne e %ago/e min. per due pers’
15,00 €

Tortelli di Ricciola con Lupini Pomodori Datterini e Bottarga di Muggine a €cag/£e
16,00 €

Fagliatelle di Farina Jnfegra/e al ﬂ?agu Bianco di Montalcino
12,00 €

§pag/zeff£ alla Chitarra al Nero di Seppie al gug/zeffo di Coda di Rospo alla Marinara
13,00 €
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Secondi Piatti

Ttornedos ‘Filettino di Manzd alle Arance e Tortino di Cardte
22,00 €

€om'g/£o Arrosto con Aspamgé e Senape con Venfag/c’o di pPatate al Rosmarino
18,00 €

Trancio di Storione con Timo e Insalata di gagio/éni e Mentuccia
16,00 €

Gamberoni ﬂmperia/é al Cognac ¢ Pepe Rosa
22,00 €

Costata di razza Chianina con Patate e Salsa Bernese gr 600
42,00 €

Fagliata di Manza /l/larc/zigtiana con €arcioﬂ' %ij"o/aﬁ
25,00 €




Dessert

Mousse di Cioccolato Fondente e Passion Fruit
8,00 €

/l/lé//efog/ée con crema Pasticcera delicata con grago/e e Frutti di Bosco
9,00 €

Sorbetto al Mango
7,00 €

Composta di Frutta fresca min per due pers’
18,00 €




